
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЙ СЕТ

до 20 персон

“КОРОНАЦИЯ”



КОРОНАЦИОННЫЙ
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЙ СЕТ

Вы когда-нибудь задумывались, как бы выглядел
коронационный обед, случись он в наши дни? Хотели
бы на нём побывать и отведать блюда и напитки,
достойные царского стола?

10 подач от бренд-шефа Владислава Пискунова,
винный пейринг и атмосфера торжества.



УЖИН, КОТОРЫЙ ПРОХОДИТ
ЗА ОДНИМ СТОЛОМ
В течение всего вечера бренд-шеф Владислав
Пискунов находится рядом с гостями: рассказывает
об истории коронационных торжеств, блюдах и
особенностях русской кухни.

10 подач следуют одна за другой с интервалом 15–20
минут. Тайминг вечера соблюдается строго: при
опоздании часть подач пропускается.

Сервировка стола происходит
непосредственно перед гостями.



КОРОНАЦИОННЫЙ СТОЛ
Стол оформляется специально изготовленным текстилем, посудой

в стилистике коронационного ужина и цветочными композициями.

Антикварные свечи и детали оформления дополняют атмосферу
торжественного обеда XIX века.



К каждой подаче — специально
подобранное вино или напиток.

МЕНЮ



ФОРМАТ
МЕРОПРИЯТИЯ

Это банкетное мероприятие для компании
до 20 гостей. 

Ужин проходит по единому сценарию и
таймингу, поэтому важно прибыть к началу. 

Самостоятельное музыкальное
сопровождение не предусмотрено.

Ужин приобретается целиком для одной
компании.

Длится около 1,5 часов.



СТОИМОСТЬ
до 20 гостей

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЙ СЕТ 

340 000 ₽ /ЗА СТОЛ 4 990 ₽ / ГОСТЬ

ВИННЫЙ ПЕЙРИНГ 



@MATRYOSHKAREST

+7 (495) 025 25 65

INFO@MATRYOSHKA-REST.RU

КОНТАКТЫ


